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es ist jetzt zeit fiir cocktails!

Tony Mihulka vom Café Nouvelle in Goslar stellt acht leckere Cocktails vor

Im April versplinte man eher Cocktails vorzustellen. Mach eige-  ben, nach oben fst die Zahl aller-
&fter als selten noch die Lust  mer Aussage ist er Absolwent der  dings offen, aber die Miglichkei-
auf Glihwein, Pharisser, Irish  International Bartenderschool Los  ten nahezu unbegrenzt. Tony sagt
Coffee, Lumumba oder dhnlich  Angeles und kenrt sich dement-  von sich, dass er seime Giste
feine Heifgetr@nke mit Geist.  sprechend mit der Makerie auws, fragt, worauf sie in dem Moment
Aber nuan haben wir Mai, der schlieBlich stehen rund sieben Lust haben, und jhmen darauf den
‘Wonnemaonat schlechthin, da Monate Thearie-Untesricht mit perfekien Cocktail sendert. Die
ist &5 an der Zeit, sich Gedan-  Themen wig Harmonien und Dis-  Lust am Experimentienen sollte
ken lber die fliissige Beglei- harmonien oder Aromenentfaltung man nie verlieren® - daher bistet
tung der sonnigen Tage zu ma-  und einiges mehe auf dem Fro- er neben den Klassikemn auch ger-
chen. Tory Mihulka {26), s8i-  gramm, bis man endlich dée ers-  ne seine Zahleichen Eigenkneatio-
s Deichens Bartender im Café  ten Cocktails mind, schiithelt, men an, Und fiir den trend hat e
Nouvelle in Goslar, hat sich be-  rithrt, schichtet. Ein Cocktail muss  die Rezepte filr acht Cocktails zum
reit erkdirt, im trend irige mindestens drei Ingredienzen ha-  Selbermachen mmmgﬁ:elu.
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. shain.
Durch das Barsieb in das Martiniglas
abseihen
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Tipgs 510 sek. shalen genigt ...
Dem Drink frische Qrangesaese
Sarugeten verlelt extra Frische ...
Martiniglas it Els

werkiblen,

&d Gin
2ol Welfier Rahrmecherdneg
Ervvctfh v elnem B2

Sl Lim Juboe imden Shakor geben, ibaken,
Iin den Tumader geban.

Biroe ven 2 Pweigon hagufugen, ribem.
Ermen Scbuss Soda hinzuflgen.
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Betm Shaken die Spirale elres Bartebes dazugaban, bat
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3l Sahirsy
2ol Maracujasaf b den Shaker geben, thakes,

Orink in das Fancyglas gessen
ME 3d Kirechan®t aufTullen, Feigh!?

Tippe Do Kirscheart nicht mit shaleen - ergiblein schBneres
Bid..... Sahnbps Codbailty immar etwas LEsges iba beny, damie
sich die schwere Sahne mit allon Bestandlefan werbindat
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